
PARA EMPEZAR..

CREMA DE ELOTE RÚSTICA —  $185  
Tropiezos de granos de elote asado 150ml + queso 
panela + crotones. 

LECHUGUITA CESAR DE POLLO —  $230  
Corazón de lechuga + queso parmesano+ 
crotones+ su pollito a la plancha + aderezo cesar. + 
Pollito 200gr $230 / + Camarones 200gr $360 / 
+ Salmón 180gr $450 

LO FUERTE.. 

RIB EYE GRILL —  $650  
Rib eye 450gr termino a elegir + Papa al horno con 
su crema de ajo, tocino, perejil y limón + vegetales 
asados + chimichurri argentino. 

SALMON AL GRILL —  $510  
Salmon 180gr + cama de risotto azafranado + sus 
espárragos a la mantequilla + espinacas salteadas 
al vino blanco. 

HAMBUBRGUESA MIO —  $380 
Carne Angus .200 gr + gratinada con queso 
monterrey jack o americano + tocino + aros de 
cebolla + champiñones al ajillo + su lechuguita + 
Dip de chipotle + 125gr de papas a la francesa. 

SPAGUETTI EN SALSA ALFREDO DE SU 
POLLITO —  $290  
Pasta al dente en salsa Alfredo con queso 
parmesano + su pollito. + Pollito 150gr $290 / + 
Camarones 150gr $360 / + Salmón 180gr $450 

ENCHILADAS POBLANAS —  $275  
Rellenas con su tinga de pollo o panela 180gr + en 
salsa poblana + gratinadas con queso mozzarella.  

TRILOGIA DE TACOS DE ARRACHERA —  
$300 
Arrachera marinada 180gr, con pimientos asados + 
su pico de gallo + su guacamole. 

BURRITO DE ARRACHERA (200gr) —  $320  
Tortilla de harina, arrachera 200gr, guacamole, 
pimientos asados, pico de gallo, queso mozzarella, 
con papas a las francesa 125gr. 

MI BOTANA.. 

PAPAS A LA FRANCESA (250gr) —  $170 
 + Dip de chipotle + su kétchup. Naturales o lemon 
pepper.  

MI GUACAMOLE (150gr) —  $190 
Totopos + su pico de gallo. 

ALITAS CRISPY (350gr) —  $280  
Con su zanahoria + su apio + su aderezo Salsa 
búfalo, BBQ o mango habanero. 

LA CEVICHERIA.. 

TACO BAJA DE CAMARÓN (1 PZ) (100gr) —  
$120  
Frito en tempura sobre base de tortilla de maíz y 
guacamole, acompañado de ensalada de col 
morada y zanahoria, pico de gallo, salsa perita y 
Dip de chipotle
TRILOGIA DE TACOS $320 

ROOM SERVICE 

TACO BAJA + PESCADO (1 PZ) (100gr) —  
$110  
Frito en tempura sobre base de tortilla de maíz y 
guacamole, acompañado de ensalada de col 
morada y zanahoria, pico de gallo, salsa perita y 
dip de chipotle
TRILOGIA DE TACOS —  $300 

LO EXTRA.. 

Papas a la francesa 150gr $95 
Papa al horno con su crema de ajo, tocino, perejil y 
limón 1pz $95 
Elote dulce 1pz $95  
Vegetales al grill 150gr $85 
Ord de aguacate $60 
Pollito $95 
Camaron 120 grs $160
Arrachera 120 grs $150 

LOS ADEREZOS.. 

Ranch $55 
Blue chesse $55  
Dip de chipotle $55  
Chimichurri $55  
BBQ original mío $55 
Vinagreta limón real tatemado $55 

PARA TERMINAR, MI POSTRE… 

CHEESECAKE DE COCO —  $265  
Relleno cremoso con su lluvia de coco tostado. 
 
CHEESECAKE DE ZARZAMORA —  $265 
Relleno cremoso + compota de frutos rojos + 
berries.  

PASTEL TRIPLE CHOCOLATE + HELADO —  
$280  
Bañado en ganashe de cocoa + compota de frutos 
rojos + berries

11:00 AM – 5:00AM



El consumo de alimentos crudos o poco cocidos, 
especialmente carnes, huevos o mariscos, es “Bajo 
el riesgo del propio consumidor”.
Precios en moneda nacional, incluyen IVA.
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