
MENÚ

PAPAS GAJO (250gr) $220
+ Alioli de chipotle + su ketchup.

PAPAS A LA FRANCESA (250gr) $155
+ Alioli de chipotle + su ketchup.
Naturales o lemon pepper.

MI GUACAMOLE (150gr) $220
Totopos + su pico de gallo.
 

SUPER NACHOS (200gr) $290
Untado de frijol negro + gratiados con mozzarella + 
pico de gallo+ guacamole + su crema agria
Arrachera o pollo (150gr)

ALITAS CRISPY (350gr) $260
Con su zanahoria + su apio + su aderezo
Salsa bufalo / bbq / lemon pepper / mango 
habanero.

CORN DOG DE CAMARÓN (150gr) $260
+ Su alioli de chipotle 

MI BOTANA...

• Ranch $55 • Blue chesse $55 • Alioli de chipotle $55

LOS ADEREZOS 50ml...

SUPER NACHOS (200gr) $290
Untado de frijol negro + gratiados con mozzarella + 
pico de gallo+ guacamole + su crema agria
Arrachera o pollo (150gr)

ALITAS CRISPY (350gr) $260
Con su zanahoria + su apio + su aderezo
Salsa bufalo / bbq / lemon pepper / mango 
habanero.

CORN DOG DE CAMARÓN (150gr) $260
+ Su alioli de chipotle 



TOSTADA + ATUN (1 PZ) (150gr) $135
100 gr de atun con 60 gr de cueritos de cerdo 
marinado con salsa marisquera y pico de gallo, 
mousse de aguacate.

TACO + CARNITA DE ATÚN
(1 PZ) (100gr) $120
100 gr de atun en cubo crujiente sobre tortilla de 
maiz, coronado con ensalada fresca marinada con 
limón real
TRILOGIA DE TACOS $320

TACO BAJA + CAMARÓN
(1 PZ) (100gr) $120
100 gr de camaron frito en tempura sobre base de 
tortilla de maiz + guacamole con su ensalada de col 
morada y zanahoria + pico de gallo con su salsa 
perita y alioli de chipotle
TRILOGIA DE TACOS $320

TACO BAJA + PESCADO
(1 PZ) (100gr) $110
100 gr de pescado frito en tempura sobre base de 
tortilla de maiz + guacamole con su ensalada de col 
morada y zanahoria + pico de gallo, salsa perita y 
alioli de chipotle
TRILOGIA DE TACOS $320

EMPANADA DEL MAR (1 PZ) (100gr) $130
Con su alioli de chipotle
De camaron 100 gr
De marlyn 100 gr
De jaiba 100 gr
TRILOGIA DE EMPANADAS $340

TOSTADA DE MARLIN AHUMADO 
(1 PZ) (150gr) $130
Marlyn ahumado 100 gr + piña, pepino, cilantro, 
salsa marisquera coronado con su aguacatito

CEVICHE + CAMARÓN (200gr) $370
Camaron .200gr + jitomatito, cebolla morada, 
piña, mango + su cilantro en jugo de limon

CEVICHE DE PESCADO ESTILO MÍO
(200gr) $260
Tradicional vallartense, pescado molido (200gr), 
zanahoria rallada, pepino, cebolla morada, cilantro 
y jugo de limón.

AGUACHILE DE CAMARÓN (200gr) $320
Camarón (200gr), curtidito de cebolla en limón, 
coronado de aguacatito. Verde, rojo o negro.

TARTAR DE ATÚN (180gr) $370
Atun en cuadritos  .180 gr + cama de aguacate + 
piña + cebolla blanca + cilantro + pepino + con su 
salsa marisquera

TORRE DE MARISCOS MÍO (200gr) $390
Mariscos, camarón cocido (40gr), camarón 
encurtido (40gr), pulpo (40gr), pescado encurtido 
(40gr), marlin ahumado (40gr) con su aguacatito, 
pepino y piña, en nuestra salsa negra especial

SASHIMI DE ATÚN O SALMÓN (200gr) $390
Laminitas de atun o salmon .200gr en aceitito de 
ajonjoli, con su jugo de limon, alcaparras, salsa 
negra especial y su ajonjoli

BURRITO DE ARRACHERA (200gr) $320
Tortilla de harina, arrachera 200gr, guacamole, 
pimientos asados, pico de gallo, queso mozarella, 
con papas a las francesa 125gr.

BURRITO DE CAMARÓN (200gr) $320
Tortilla de harina, camarones .200gr, guacamole, 
pimientos asados, queso crema, queso mozarrella 
con su salsa perica. Ensalada de pepino y 
zanahoria en aderezo ranch

BURRITO DE MARLIN (200gr) $320
Tortilla de harina, marlin ahumado sellado .200gr, 
guacamole, piña asada + su pico de gallo con su 
salsa perica. Ensalada de pepino y zanahoria en 
aderezo ranch 

LA CEVICHERIA


